
          Azúcar De Caña Moscovado

Islas Mauricio

Este azúcar ha sido cultivado y elaborado sin materiales sintéticos. Durante el cultivo con 

cañas certificadas 100% orgánicas, no se usan pesticidas, ni herbicidas, ni madurantes; el 

corte se realiza sin quema. En el proceso de elaboración no se usan colorantes, 

blanqueadores o químicos. Es un azúcar elaborado el mismo día de la cosecha, un 

producto altamente natural y confiable para endulzar los alimentos y bebidas.

Este azúcar, también llamado mascabado, moscovado, muscovado,azúcar de Barbados o 

azúcar húmedo, se obtiene de la caña de azúcar y casi no sufre refinamiento.Es un azúcar 

que no tiene nada que ver con el azúcar moreno que encontramos normalmente, supera 

muchísimo su calidad y su cualidades organolépticas precisamente por no haber pasado 

por el refinamiento del azúcar común una vez limpio de impurezas.

El azúcar moscovado es cristalizado y centrifugado, cada cristal de azúcar queda cubierto 

por una fina película de melaza, lo que le proporciona ese color oscuro y humedad. El 

color oscuro del azúcar moreno industrial o de refinería se le proporciona después, puede 

ser redisolviendo el azúcar en algún tipo de jarabe y después cristalizándolo para que la 

superficie retenga algo del jarabe y de su color, o ‘tiñendo’ el azúcar blanco con una fina 

capa de jarabe o melaza.

Los valores nutricionales del azúcar moscovado son superiores al azúcar blanquilla o al 

azúcar moreno de refinería, el proceso de refinamiento de estos último hace que sólo 

aporten sacarosa, mientras que el azúcar moreno auténtico conserva minerales como 

magnesio, potasio, hierro o calcio de la planta de caña de azúcar.La diferencia también es 

grande en el sabor, aunque actualmente (y desgraciadamente) estamos más 

acostumbrados a los sabores refinados y artificiales, el azúcar  ofrece el intenso sabor de 

la melaza, es fuerte, algo amargo, con sabor a nuez, mantequilla, caramelo… una delicia.
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